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Il diavolovesteplastica
Un aziendacampanaè

riuscitaametterea punto

un rivoluzionarioprocesso

chepermettedi abbattere
del33%l'energiaconsumata

edel30%l'acquautilizzata.
SitrattadellaconceriaBe

GreenTannerydiSolofra,

in provinciadi Avellino

inseritatra le best practice

delrapportoGreenltaly

202LLazionedi Annalisa

DePiano(nella foto),

co- fondatrice di Be Green

Tannerycon Felice De

Piano,entracosi afarparte
delle eccellenzesostenibili,

in coerenzaconuno studio

della Bbcperdefinirei dieci

materialidaindossareper

un armadio plasticfree.

Secondola ricerca,infatti,
un caposu dueènemico

dell'ambienteessendo

compostodaplastica:ben

il 49%dei lOmilaprodotti

presiinesamerisulta

interamenterealizzatoin

poliestere,acrilico,nyloned

elastan.Tuttematerieche

hannotempidi smaltimento

lunghissimiche finiscono

percontaminarele acque.

Tra le materieprime per

unguardarobaamico
dell'ambientesegnalatianche:

i denti di seppia,lyocell,caffè,

cuproefogliedi loto.

O
ltre alle mitiche stelle e agli indirizzi dove consumare un menu

conun rapporto qualità-prezzo interessante,l'edizione2021 della

Guida Michelin ha riservatoai suoi lettori un'importante novità: la

Stellaverde,ovvero il pittogramma sostenibilità.La Guida mette in luce le

strutture chesimuovono in funzione di una gastronomia più sostenibile,

sottolineando le loro iniziative efacilitandonel'identificazione grazie alla

creazionedel nuovo simbolo. Nell'edizione2021 ci sono le prime Stelle

verdi italiane: Calfè La Crepa, IsolaDovarese;CasaFormat, Orbassano;
Dattilo, Strongoli;D'O,Cornaredo;Don Alfonso 1890,Sanf Agatasui Due

Golfi; Gardenia,Caluso;Joia,Milano; Lanterna Verde,Villa di Chiavenna;

Lazzaro1915,Pontelongo; 1' Ciocio-Osteria di Suvereto;Osteria France-

scana, Modena;St.Hubertus, SanCassiano;Virtuoso Gourmet-Tenuta le
Tre Virtù, SanPieroa Sieve.Gli aspettichecontribuisconoalla valutazione
stellatariguardanoil metodo in cucina,l'impronta ecologica legataall'im-

patto ambientalee il rispetto dellastagionalitànegli alimenti.

INVESTIMENTI

ANCHE LA PIZZA SARÀ GREEN

Lievità, la catenadi pizzeriegourmet che si ispira
alla tradizione napoletana, ha concluso con
successo la campagna di equity crowdfunding su
Mamacrowd, la piattaforma italiana che permette
di sostenere startup e pmi italiane. L'azienda ha
raggiunto in 48 ore l'obiettivo massimo di un milione
di euro. Fondata dai cinque soci - i fratelli Andrea
e Gianmaria D'Angelo, GiorgioCaruso, Giovanni
Grossie Lorenzo Santin (nella foto) - potrà ora
concentrarsi sull'ambiziosopiano di crescita, che
prevede l'apertura di dieci nuovi punti di vendita.
L'obiettivo è anche diventare la prima catena
sostenibile di pizzerie in Italia, seguendo un business
etico, l'attenzione al personalee all'ambiente. Già

società benefit, Lievitàsvilupperà successivamente
azioni di corporate social responsibility.Darà vita,
ad esempio, a una dark kitchen con annesso il

laboratorio per un'academy che guiderà il personale
di Lievità in un percorso di crescita professionale. Il

progetto prevede anche la formazione di piazzaioli,
aiuto cuochi e personale di sola.
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